
MILLESIME 2009 - EDITION LIMITEE

LE MILLESIME 2009
Des conditions estivales d’exception qui ont 
permis une parfaite maturation des raisins.
Une qualité de vendange irréprochable 
pour cet extraordinaire millésime 2009. 

PROVENANCE
Côte des Blancs et Montagne de Reims

assemblage
53% Pinot Meunier
47% Chardonnay

DOSAGE
10g / L

NOTES DE DÉguSTaTION
Une belle robe jaune clair aux reflets dorés.

Un nez complexe aux arômes 
de fruits blancs et d’agrumes.

En bouche, une très belle structure avec 
des notes fruités (pêche jaune et pêche 
blanche) et légèrement toastées.

A servir entre 8 et 10°C

accords mets et vins
Idéal à l’apéritif ou avec une volaille en 
sauce. 


